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LE NOUGAT 
DE BRETAGNE

Breton & gourmand par nature

Offre spéciale Entreprise



Notre Nougat au Miel de Bretagne se décline en plusieurs variétés. 
La base de tous nos Nougats est la même que le Nature, viennent ensuite s’ajouter des fruits, épices ou du 

caramel beurre salé...

Le Poivre de Sichuan Les Baies de la Passion Les Baies de Batak

Le Gingembre

La Cerise Griotte L’Orange Confite

Le Combava & Poivre 
Rouge de Kampot

Les Baies Roses 
& Roses de Provins

Le Poivre Noir Sauvage 
de Madagascar

La Pistache Le Citron Confit La MyrtilleLa Châtaigne L’Orge Torréfié

Le Chocolat La Fleur d’Oranger La CacahuèteLe Nature Le Caramel Beurre Salé

* Le Collège Culinaire de France est un collectif indépendant et militant de Restaurants & Producteurs 
Artisans de Qualité reconnus, composé de 3.000 professionnels passionnés du secteur.

En resume !

Pour plus d’informations, scannez-moi !

Artisan Confiseur depuis 2018.

Le Bonheur des Ogres est une Nougaterie Artisanale installée depuis 2018 à Quistinic 
dans le Morbihan. Notre Nougat est fabriqué dans la plus pure tradition des nougatiers 
français et répond aux attentes d’un produit d’épicerie fine haute gamme. 

Notre savoir-faire et notre sérieux forgent notre fierté d’appartenir à cette toute 
nouvelle famille de confiseurs, soucieux d’offrir à leurs clients des produits originaux, 
sains, éco-responsables et surtout délicieux !

Notre Nougat se veut unique, tout comme le délicieux nougat de Montélimar ou 
de Provence. Il possède sa propre identité, reconnaissable à la première bouchée. 

Nos nougats reposent sur des recettes aux saveurs audacieuses et gourmandes, 
composés d’ingrédients BIO et de miel récolté localement par nos partenaires 
apiculteurs engagés. 

Cœur 
des Épices

Saint-Pabu 29

Au

Le Bonheur des Ogres, 

Prêt à commander ?

Nougat 
Prix public : 7,50€
Prix remisé : 

6,75€

Nos ensembles

Nature, 
Caramel 

& Pistache

Prix brut 22,50€
Offre de l’ensemble 20€

Votre offre remisé    18€

À L’UNITÉ

ENSEMBLE 3 NOUGATS 

Nature, 
Poivre de Sichuan

& Orge torréfié

Prix brut 22,50€
Offre de l’ensemble 20€

Votre offre remisé    18€

ENSEMBLE 3 NOUGATS 

ENSEMBLE 4 NOUGATS ENSEMBLE 5 NOUGATS 

ENSEMBLE 7 NOUGATS ENSEMBLE 19 NOUGATS

Notre nougat est une gourmandise faite pour être partagée entre amis, 
en famille, avec des mini-ogres ou avec soi-même.

Epices
Ogre Gourmand

Gourmands
Fruites

Decouverte
Primes

Myrtille, 
Citron, Orange 

& Cerise

Prix brut 30€
Offre de l’ensemble 26€

Votre offre remisée   23,40€

Chocolat, Châtaigne, 
Nature, Cacahuètes

& Caramel

Prix brut 37,50€
Offre de l’ensemble 30€

Votre offre remisée     27€

Poivre noir, Combava, 
Sichuan, Baies roses, Batak, 

Passion, Gingembre 

Prix brut 52,50€
Offre de l’ensemble 47,25€

Votre offre remisée    35,10€

Les 19 Nougats 
de la Gamme

Prix brut 142,50€
Offre de l’ensemble 95€

Votre offre remisée

85,50€
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LE NOUGAT 
DE BRETAGNE

Offre spéciale Entreprise

Breton & gourmand par nature

Notre Nougat doit être 
préservé de la chaleur 
et de l’humidité. Une 
fois ouvert, les Ogres 
vous conseillent de le 
conserver au frais.

Inscrivez-vous à notre newsletter et 
bénéficiez de 10% de remise sur votre 
prochaine commande !

Régalez-vous dès aujourd’hui en profitant 
de notre promotion sur le montant total 
de votre commande. 

#Ogregourmand !

Conservez-moi

10% de remise !

Contact Atelier 

Notre Atelier
5 Place Saint-Mathurin
56310 Quistinic

06 36 69 60 35
contacterlesogres@gmail.com

www.lebonheurdesogres.fr

SIMPLE & FACILE, JE ME FAIS PLAISIR !

Je commande !

Nos étuis sont confectionnés à 
partir de carton certifié FSC®, 
imprimés avec de magnifiques 
encres végétales & nos sachets 
sont en plastique mono-matériaux 
pour un recyclage 100% efficace.

Emballage 
eco-responsable !

Notre offre...

SCANNEZ-MOI

comite d’entreprise

Remplissez lisiblement et intégralement le bon de commande. 

Les tarifs affichés inclus la remise de 10%. Faites le total de votre commande. 

Le paiement s’effectuera par chèque, espèces ou carte bancaire le 22 décembre 2022 lors de 
la livraison de votre commande.

Liste des ingredients

NOUGAT BAIES ROSES & ROSES DE 
PROVINS
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Hydrolat de Roses 
de Provins 3% • Baies Roses 0,20% • Sel** • Sucre 
vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT POIVRE DE SICHUAN
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Poivre de Sichuan 
0,25% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT POIVRE NOIR
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Poivre noir sauvage 
de Madagascar 0,45% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* 
et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT PISTACHE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* • 
Amandes* • Noisettes* • Pistaches 7%  • Eau • Blancs 
d’oeufs déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de 
pommes de terre* • huile de tournesol) • Sel** • 
Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT ORGE TORRÉFIÉ
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Malte orge torréfié de 
Bretagne* 7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • 
Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel**•  Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT ORANGE CONFITE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Oranges Confites* 7% 
•  Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT NATURE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* 
(sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT MYRTILLE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Myrtilles déshydratées* 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CERISE GRIOTTE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* •  
Amandes* • Noisettes* •  Cerises Griottes Confites* 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT GINGEMBRE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Gingembre confit 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) •  Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT FLEUR D’ORANGER
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol)• Hydrolat de fleurs 
d’oranger 2,5% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et 
Vanille de Madagascar*)

NOUGAT COMBAVA & POIVRE ROUGE 
DE KAMPOT
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Combava 0,45% • 
Poivre Rouge de Kampot 0,35% • Sel** • Sucre 
vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT CITRON
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Citrons Confits* 7% 
• Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHOCOLAT 60%
 Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Chocolat noir 60%* - 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHÂTAIGNE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Brisures de châtaignes 
 confites 9% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • 
Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CARAMEL
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Caramel beurre salé 7% 
 (sucre, beurre)* • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* 
• Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel**• Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CACAHUÈTES
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Cacahuète 7%* • Eau • 
 Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille Azyme* 
(fécule de pommes de terre* • huile de tournesol) 
• Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE BATAK
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* •  Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de Batak 
0,25% • Sel** • Sucre  vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE LA PASSION
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de la Passion 
0,25% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

Retrouvez notre histoire, nos valeurs & tous nos nougats sur

www.lebonheurdesogres.fr

1. 

2. 

3. 

* Produits issus de 
l’agriculture biologique 
et certifiés par certipaq 
FR-BIO-09.

** certifié par 
Nature & Progrès
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tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT GINGEMBRE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Gingembre confit 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) •  Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT FLEUR D’ORANGER
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol)• Hydrolat de fleurs 
d’oranger 2,5% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et 
Vanille de Madagascar*)

NOUGAT COMBAVA & POIVRE ROUGE 
DE KAMPOT
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Combava 0,45% • 
Poivre Rouge de Kampot 0,35% • Sel** • Sucre 
vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT CITRON
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Citrons Confits* 7% 
• Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHOCOLAT 60%
 Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Chocolat noir 60%* - 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHÂTAIGNE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Brisures de châtaignes 
 confites 9% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • 
Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CARAMEL
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Caramel beurre salé 7% 
 (sucre, beurre)* • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* 
• Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel**• Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CACAHUÈTES
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Cacahuète 7%* • Eau • 
 Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille Azyme* 
(fécule de pommes de terre* • huile de tournesol) 
• Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE BATAK
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* •  Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de Batak 
0,25% • Sel** • Sucre  vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE LA PASSION
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de la Passion 
0,25% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

Retrouvez notre histoire, nos valeurs & tous nos nougats sur

www.lebonheurdesogres.fr

1. 

2. 

3. 

* Produits issus de 
l’agriculture biologique 
et certifiés par certipaq 
FR-BIO-09.

** certifié par 
Nature & Progrès



www.lebonheurdesogres.fr

LE NOUGAT 
DE BRETAGNE

Offre spéciale Entreprise

Breton & gourmand par nature

Notre Nougat doit être 
préservé de la chaleur 
et de l’humidité. Une 
fois ouvert, les Ogres 
vous conseillent de le 
conserver au frais.

Inscrivez-vous à notre newsletter et 
bénéficiez de 10% de remise sur votre 
prochaine commande !

Régalez-vous dès aujourd’hui en profitant 
de notre promotion sur le montant total 
de votre commande. 

#Ogregourmand !

Conservez-moi

10% de remise !

Contact Atelier 

Notre Atelier
5 Place Saint-Mathurin
56310 Quistinic

06 36 69 60 35
contacterlesogres@gmail.com

www.lebonheurdesogres.fr

SIMPLE & FACILE, JE ME FAIS PLAISIR !

Je commande !

Nos étuis sont confectionnés à 
partir de carton certifié FSC®, 
imprimés avec de magnifiques 
encres végétales & nos sachets 
sont en plastique mono-matériaux 
pour un recyclage 100% efficace.

Emballage 
eco-responsable !

Notre offre...

SCANNEZ-MOI

comite d’entreprise

Remplissez lisiblement et intégralement le bon de commande. 

Les tarifs affichés inclus la remise de 10%. Faites le total de votre commande. 

Le paiement s’effectuera par chèque, espèces ou carte bancaire le 22 décembre 2022 lors de 
la livraison de votre commande.

Liste des ingredients

NOUGAT BAIES ROSES & ROSES DE 
PROVINS
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Hydrolat de Roses 
de Provins 3% • Baies Roses 0,20% • Sel** • Sucre 
vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT POIVRE DE SICHUAN
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Poivre de Sichuan 
0,25% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT POIVRE NOIR
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Poivre noir sauvage 
de Madagascar 0,45% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* 
et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT PISTACHE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* • 
Amandes* • Noisettes* • Pistaches 7%  • Eau • Blancs 
d’oeufs déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de 
pommes de terre* • huile de tournesol) • Sel** • 
Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT ORGE TORRÉFIÉ
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Malte orge torréfié de 
Bretagne* 7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • 
Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel**•  Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT ORANGE CONFITE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Oranges Confites* 7% 
•  Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT NATURE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* 
(sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT MYRTILLE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Myrtilles déshydratées* 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CERISE GRIOTTE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* •  
Amandes* • Noisettes* •  Cerises Griottes Confites* 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT GINGEMBRE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Gingembre confit 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) •  Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT FLEUR D’ORANGER
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol)• Hydrolat de fleurs 
d’oranger 2,5% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et 
Vanille de Madagascar*)

NOUGAT COMBAVA & POIVRE ROUGE 
DE KAMPOT
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Combava 0,45% • 
Poivre Rouge de Kampot 0,35% • Sel** • Sucre 
vanillé* (sucre* et Vanille de Madagascar*)

NOUGAT CITRON
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Citrons Confits* 7% 
• Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHOCOLAT 60%
 Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
•  Amandes* • Noisettes* • Chocolat noir 60%* - 
7% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille 
Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile de 
tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CHÂTAIGNE
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Brisures de châtaignes 
 confites 9% • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* • 
Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CARAMEL
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Caramel beurre salé 7% 
 (sucre, beurre)* • Eau • Blancs d’oeufs déshydratés* 
• Feuille Azyme* (fécule de pommes de terre* • huile 
de tournesol) • Sel**• Sucre vanillé* (sucre* et Vanille 
de Madagascar*)

NOUGAT CACAHUÈTES
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Cacahuète 7%* • Eau • 
 Blancs d’oeufs déshydratés* • Feuille Azyme* 
(fécule de pommes de terre* • huile de tournesol) 
• Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE BATAK
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* •  Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de Batak 
0,25% • Sel** • Sucre  vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

NOUGAT BAIES DE LA PASSION
Miel de Bretagne 30%  •  Sucre de Canne Blond* 
• Amandes* • Noisettes* • Eau • Blancs d’oeufs 
déshydratés* • Feuille Azyme* (fécule de pommes 
de terre* • huile de tournesol) • Baies de la Passion 
0,25% • Sel** • Sucre vanillé* (sucre* et Vanille de 
Madagascar*)

Retrouvez notre histoire, nos valeurs & tous nos nougats sur

www.lebonheurdesogres.fr

1. 

2. 

3. 

* Produits issus de 
l’agriculture biologique 
et certifiés par certipaq 
FR-BIO-09.

** certifié par 
Nature & Progrès


